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Merillo Espresso
3-5 cl kavé

ceeveseees Ft eeeeeeee EUR

Cappuccino Trieste cossssssns Ft eeceuees EUR

1 rész (7 gr.) Merillo® Caffee fézetét Ontse Ossze 3,6%-0s tejjel
+ cukorral, gézolje krémesre. (D) Kochen Sie einen Kaffe aus
einem Teil (7 Gr.) Merillo® Kaffee mit der von der Firma gegebener
Maschine, giessen Sie Milch (Fettgehalt 3,6 %) dazu, geben Sie
Zucker dazu, alles zusammen kremig aufschaumen.

Cappuccino Italiano cosssssese Ft eeeeeees EUR

1 rész (7 gr.) Merillo® Caffee, 3,6 %-0s tejet g6zoljon fel és tegye
a kész kavéra. Cukorral izesitse és ezzel hozzajutott egy valddi
Cappuccino ltaliano-hoz! (D) Kochen Sie einen Kaffe aus 1 Teil (7
Gr.) Merillo® Caffee mit der von der Firma gegebener Maschine,
schamne Sie die Milch (Fettgehalt 3,6 %) auf, tun Sie den
Milchschaum auf den fertigen Kaffee und damit haben Sie einen
echten italienischen Cappuccino!

Cappuccino Wienna cosssssese Ft eeceeees EUR

1 rész (7 gr.) Merillo® Caffee fézetét (3-5 cl) cukorral izesitse.
Tegyen a tetejére va-16di tejszinhabot, szérja meg kakadporral és
ime az eredeti Bécsi Cappuccino! (D) Kochen Sie einen Kaffe aus
einem Teil (7 Gr.) Merillo® Kaffee mit der von der Firma gegebener
Maschine, tun Sie echte Schlagsahne darauf, bestreuen Sie
das Ganze mit feinem Kakaopulver. Damit ist lhr echter Wiener
Cappuccino fertig!

Irish cream Merillo® caffe cesseseses Ft eeeeeeee EUR

1 rész Irish cream + cukor, tegye ra a felg6zolt tejet és f6zz ra
egy hosszl Merillo® kavét. Magas poharban szervirozza, hosszu
keverékanallal. (D) Nehmen Sie einen Teil Irish cream + Zucker,
darauf die aufgeschdumte Milch und eine grofe Tasse Merillo®
Kaffee. Servieren Sie diesen in einem hohen Glas, mit einem
langen Mixerloffel.

Caffe kardamom ceeeeesees Ft eeceeeee EUR

Vegyen 1 rész (7 gr.) Merillo® Caffee fézetét, f6zze Gssze kevés
frissen Groltkardoma fliszerrel, kevés cukorral izlés szerint tejjel
talalja! (D) Nehmen Sie einen Teil (7 gr.) Merillo® Kaffee, kochen
Sie diesen zusammen mit dem gemahlenen Kardamon, servieren
Sie den Kaffee mit wenig Zucker ganz nach Ihrem Geschmack!
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 MERILLO
CAFFEE

A kavé rohan6 vilagunk egyetlen nyugodt pontja. Par perc
az izek élvezetéért, kortyonként, kis kavargatasok, kevés
tej, kis slitemény, par perc gondolatainkban.
Nyugalom életiinkben, naponta egyszer-kétszer és hajsza
tovabb.

Egy kis visszatekintés.
Az els6 magyar vonatkozasu feljegyzésiink:

Il. Andras a keresztes haborik soran eljutott Marokkoig,
ahol az ottani araboktdl latta és kostolta a kavét. Majd
innen szallitatta nagy Magyarorszagunkra, ahonnan tébb
eurépai uralkodonak kiildott ajandék képen. Innen ismeri
a mai Eurépa.

A kavé nagyilizemi termesztése csak a holland kereskedék
megjelenése utan kezd6dott, miutan az arab és afrikai
termeldkt6l elloptak és Brazilidban meghonositottak.
Azéta Brazilia a legnagyobb kavétermel6k kozé tartozik.
A kavé az egyenlité mentén mindeniitt megterem. Jo
mindségii kavét termelnek Indidban, ahol arabicat és
robusztat is termelnek. Nagyon telt, de mégis lagy szemii
kavét.

Etiépia, a kavé 6shazdja. ,Blue Monté” a vilag legdragabb
kavéja.
Kenya, nagyon jo mindségii robusztat termelnek.
Uganda, Elefantcsont part, Brazilia, Kolumbia stb.

A keleti nedii. Mohamed proféta aldasa utan az arab vilag
boranak nevezték.
A keresztény vilagban is kezdetét veszi a rohamos
terjedése miutan VIIl. Kelemen

Papa aldasat adta a fogyasztasara , és megaldotta a
kavét. Ezutan rohamosan terjed a fogyasztasa, és egyre
tobb kavéhaz kezdte meg miikodését Italiaban. Késébb

porkold gépeket készitettek és elkezdddott az lizemi

termelés.

Gépek tokéletesitése: 0j tipusi kavégépekrdl
azonban csak az 1930-as évektdl beszélhetiink. Mai
presszoberendezések az 1950-es évektdl Iéteznek itt az
oreg kontinensen.

Azé6ta szamos kavérecept késziilt legnagyobb 6romiinkre—
ezekbdl késtolhatnak e helyen néhanyat.

Szives egészségiikre! o)

Gratzag Istvan ajanlasaval.
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